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In preparanone 3 qumtah Appﬁntamento in p1azza Spose ¢ df:1 Manna.l.'
A grande richiesta torna il “Cozza day”

CESENATICO - (nb)Tor-".

na questo pomeriggio, dal-
le 17,30 alle 19,30, in piaz-
za Spose dei Marinai a Po-
nente, il “Cozza day”. Ad

organizzare l'evento, & la
Contea di Ponente con la |
collaborazione .delle im- .
prese locali produttrici di -
cozze - Mitili Cesenatico,

Promoittica- e Copralmo -
insieme alla Coeperntiva

Casa del Pescafore, Confe-

sercenti, Confcommerc:o
Gesturist, Cooperativa ba-

gnini e Banca Romagna Cooperat:va
‘Gli allevatori di cozze e i ristoratori di
Ponente, raccoglieranno e prepareran-

che un banchetto per
infotmare sulle caratteri- .
stiche = organolettiche
delle cozze, mentre i mi-
tilicoltori potranno pro-
muovere un prodotto’ al-
levato. con scrupolosi
criteri in acque classifi-
cate "A" (sono pulite e
' non & necessaria la sta-
bulazione del prodotto),
e seguito con un discipli-
nare a garanzia dei con-
sumatori. Neil’edizione
del Cozza day 2008 oltre
no oltre 3 qumtah di prodotto freschxs— mela persone hanno affollaio piazza

. sitho che sara offerto al simbolico prez-  Spose, mentre sono stati distribuiti 500
20 di un euro a piatto. Sara allestito an- chlh di cozze.
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Toma tutto il sapore del “Cozza day”

Temz edzzzone pronm in pmzza Spose dz Marinai dalle 1 7 30 f ino ad esaurimento

di Antonlo Lombard:

CESENA. Sapide, gustose e cerbﬂcate. torna in -

pizza Spose dei Marinai, sul mare di Ponente, il.
“Cozza day”. Un appuntamento da non perdere
per turisti e residenti intenzionati ad assaporare -
e in gran profusione le cozze nostrane allevate 1 ne- -
gl;l 1mp1ant1 di marlcoltura d1 Cesenatlco. R

i questa-_la terza edi- :

zione della manifestazio-
ne gastronomica ¢ insie-

me promozionale del pro- .

dotfo ittico locale, orga-
nizzata dall’associazione
“La contea di Ponente”.
La festa del palato, con
protagonisti assoluti i
mitili & fissata per oggi
pomeriggio, dalle 17,30
alle 19,30, in piazza Spose
dei Marinai -

“Ti giorno della cozza” &

.,promosso in collabora—

zione delle imprese locali
produtirici di cozze (Mi-

tili Cesenatico, Promoit-
" fica e Copralmo), insie- .

me alla Cooperativa Casa
del Pescatore, Confeser-
centi, Confcommercio,
Gesturist, Cooperativa
bagnini e Banca Roma-

‘gna Cooperativa. Scopo
della -manifestazione &

soprattutto quello di va-
jorizzare il sapido moliu-

_SONOTRE IVIVA LOCALI‘__ |

Marea”. I mitili a Cesenatico; ai pan

“deglialtri present1 nella Regione, .

$0NoO a]levat1 in‘mare aperto, in-: _
acque classificate di “zona A”, quindi

. puliti e sicuri; percui le cozze per
“essere consumate non necessitano di

" passare attraverso gli impianti di: .
‘stabulizzazione per il filtraggio.

I

cnitiliin marea aperto In consorzm o

ST producono 18 inila tonnellatedi =
- prodotte annuo; il 60% destinato = 4

- all’export. T V1va1 di Cesenat1co sono

- quellidella. Copralmo delia e

“Promoittica, ai qualisié agglunto un

. terzo impianto, denomiinato “Alta ..

sco bivalve allevato in A-
driatico. Gli allevatori di

cozze ed i ristoratori di
. Ponente, raccoglieranno
¢ e prepareranno oltre tre
-quintali di prodotto fre-

schissimo, che anche
quest’anno sard offertoal
simbolico prezzo di un

"+ guro a piatfe. In piazza

Spose dei-Marinai sara
allestito anche un ban-
chetto per informare 1
presenti sulle caratteri-
stiche organolettiche del

mitili.

La scorsa estate olire
duemila persone hanno
affollato piazza Spose dei

.Marinai, mentre sono

state cucinate e fatte as-
saggiare all’incirca 500
chilogrammi di cozze.



